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ANEXO Il - CONTEUDO PROGRAMATICO

CODIGO 1 e 7- Tecnologia_em Alimentos

01. Bactérias de importancia na Tecnologia em Alimentos.

02. Ambiente dos Testes Sensoriais e Métodos Sensoriais.

03. Materiais para embalagens utilizadas na industria de alimentos.

04. Processo tecnoldgico utilizado na fabricagcdo da cerveja.

05. Armazenagem de produtos agricolas: Milho, Feijao e Arroz.

06. Processamento de margarina.

07. Métodos de conservacao de ovos: Pasteurizacdo, Congelamento e Desidratacéo.
08. Armazenamento de produtos produzidos em uma unidade de panificacdo: paes,
biscoitos, pizza e bolo.

09. Andlises de Perigos e Pontos Criticos de Controle.

10. Boas préticas de fabricagdo em uma unidade de panificagao.

CODIGO 2 e 43 - Informatica — Hardware

01. Introducdo a Tecnologia da Informacédo. Eletricidade e Eletronica Digital para
Informatica.

02. Hardware dos Computadores (memoria, CPU, barramento, e dispositivos de E/S).
03. Gerenciadores de Particdo. Comunicacdo de Dados. Servidores de Redes de
Computadores.

04. Sistemas Operacionais: Geréncia de Processos e Memobria.

05. Sistemas de Redes; Windows e Linux.

06. Introducdo as Redes de Computadores: Tipos de Redes, Padrdes, Modelo em
camadas (OSl e TCP/ IP).

07. Arquitetura Para geréncia de Redes e Equipamentos para Redes.

08. Seguranca de Dados de Redes e de Computadores.

09. Introducéo a Inteligéncia Artificial e Sistemas Inteligentes.

10. Projeto, Instalacdo, Manutencdo de Redes. Instalagdo e Manutencdo de
Computadores.

CODIGO 3 — Motores a Combust&o Interna e Ar-condicionado e Refrigerac&o
01. Tipos de Motores a Combustéo.

02. Ciclos operacionais otto e diesel.

03. Principios tedricos termodinamicos e parametros de funcionamento;

04. Sistemas de alimentacao e ignigao.

05. Sistemas de Injecéo eletrbnica.

06. Processos de refrigeracédo e fluidos refrigerantes.

07. Ciclo de compresséao do vapor e diagramas de psicometria.

08. Componentes, acessorios e dispositivos de sistemas de condicionamento de ar.
09. Calculo de carga térmica.

10. Sistemas de refrigeragdo industrial.

CODIGO 4 — Irrigacéo Pressurizada

1. Tipos e componentes de sistemas de irrigacdo localizada.

2. Componentes de um sistema de asperséo convencional e mecanizada.
3. Sistemas de filtragem e cabecal de controle.




4. Dimensionamento de um sistema de irrigacéo localizada.

5. Dimensionamento de um projeto de irrigacéo por aspersao.

6. Avaliacédo de sistemas de irrigagédo por asperséo.

7. Avaliacédo de sistemas de irrigacéo localizada.

8. Aplicagéo de fertilizantes em sistemas de irriga¢ao localizada.

9. Planejamento de sistemas de irrigacdo por aspersdo convencional e mecanizada.
10. Hidraulica de sistemas de irrigac@o por aspersao.

CODIGO 5 — Saude Publica e Tratamento de Agua

01. Caracteristicas gerais de lagos e bacias de drenagem, seus processos fisicos e
circulacéo.

02. Ecologia dindmica das comunidades aquéticas.

03. Técnicas béasicas em hidrobiologia

04. Aspectos fundamentais da microbiologia analitica da agua.

05. Contaminacao de aguas subterraneas e superficiais.

06. NogOes de Epidemiologia

07. Consumo médio per capta do tratamento de agua.

08. Variacdes de consumo de agua.

09. Unidades e principios fundamentais do sistema de abastecimento de agua.
10. Reservacéao e tipos de redes de Distribuicdo: tipos e importancia.

CODIGO 6 - Quimica Ambiental e Anélise Quimica Quantitativa

01. Principais fung@es nitrogenadas, sulfuradas e Compostos organometalicos.

02. Quimica de atmosfera: camada de o0z6nio, efeito estufa, chuva acida e materiais
particulados.

03. Substancias toxicas: pesticidas, inseticidas, hidrocarbonetos poliaromaticos,
fendis, halometanos e metais pesados.

04. Importancia da atividade de analise dos diversos tipos de amostras ambientais e
niveis de abordagem da andlise quimicas quantitativa e conceitos fundamentais
(quimica ambientais, analise ambiental, monitoramento ambiental).

05. Classificacdo dos métodos analiticos empregados na caracterizacdo de amostras
ambientais e preparacdo e execucao de planos de amostragem: objetivos, definicao
de parametros, locais e frequéncia de amostragem, logistica da amostragem, coleta e
preservagao de amostras.

06. Selecdo do método analitico.

07. Analise baseadas em mensuragdes fisicas direta: potenciometria, condutometria,
turbidimetria, colorimetria e medidas por eletrodos ion-seletivos.

08. Analises gravimétricas.

09. Andlises volumétricas.

10. Analises baseadas em mensuracoes oOticas.

CODIGO 8 e 15 - Higiene e Conservacdo de Alimentos

01. Limpeza e Sanitizagdo na Industria Alimenticia.

02. Qualidade da agua na Industria Alimenticia.

03. Métodos de Avaliacdo da higienizagdo na Industria Alimenticia.
04. Conservacédo de Alimentos por branqueamento.

05. Conservacgédo de Alimentos por fermentagdo acética.

06. Conservagédo de Alimentos por osmose reversa e sal.

07. Emprego de conservantes na Industria Alimenticia

08. Citologia: células procaritticas e eucaridticas de animais e vegetais.
09. Citologia: células eucaridticas de animais e vegetais.

10. Microscopia 6ptica.

CODIGO 9 - Nutricdo — Saude
01. Anatomia Humana: Sistema digestorio.




02. Citologia Humana: Células procarioticas e eucarioticas.

03. Histologia: Membranas epiteliais de revestimento e epitélio glandular.

04. Embriologia: Formagdo dos folhetos embrionarios e a origem embriolégica dos
tecidos.

05. Genética Humana: Estrutura e funcionamento dos genes e genomas de
procariotos e eucariotos.

06. Imunologia: Imunidade inata e adquirida.

07. Fisiologia Humana: Fisiologia do sistema digestivo: digestdo, absorcao;
metabolismo de lipideos, proteinas e carboidratos.

08. Parasitologia Humana: Relagédo Parasito-hospedeiro.

09. Patologia Geral: Diabetes Mellitus do Tipo .

10. Saude Publica: Politicas de Saude no Brasil.

CODIGO 10, 27 e 41 — Lingua Portuguesa/lnglesa

01. Present simple; Present continuous; Past Simple; Past continuous; Present
Perfect; Present Perfect Continuous; Past Perfect; Past Perfect Continuous; Future
Simples; Future Continuous; Future Perfect;

02. Modals; Conditionals (present, past, perfect); Passive (alltenses); Reported
Speech; Articles (definite and indefinite);

03. Nouns (singular, plural possessive of nouns, mass and countable); Subject and
object pronouns; Possessive adjectives and possessive pronouns; Reflexive pronouns;
Determiners; Relative clauses (with and without, WHO, THAT, WHICH); Relative
clauses (with, WHOSE, WHOM, WHERE);

04. Adjectives (comparative x superlative); Adverbs; Conjunctions; Prepositions (place,
time); Modifiers; Infinitive x Gerund; Phrasal verbs.

05. Linguagem, lingua; Elementos da comunicacao e fun¢bes da linguagem; Variacao
linglistica; SeqUéncias textuais (narracdo, descricdo, argumentacao);

06. Géneros textuais (Texto, contexto e interlocucéo); Fatores de textualidade;

07. Recursos semanticos e estilisticos (figuras de linguagem, informacdes implicitas,
ambiguidade problemética e como efeito de sentido, sinonimia, antonimia, polissemia,
campo semantico, hiponimia e hiperonimia);

08. Fonética e fonologia; Morfologia (estrutura e formacéo das palavras);

09.Sintaxe do periodo simples e do periodo composto (relagbes sintaticas de
coordenacédo e subordinacdo entre palavras e oracdes;as classes de palavras e suas
funcdes sintaticas no texto);. Concordancia verbal e nominal; Regéncia verbal e
nominal; Colocagdo pronominal; Crase;

10. Literatura Brasileira - Os Movimentos Literarios no Brasil desde 1.500 até os dias
de hoje: contexto historico e caracteristicas de cada movimento. Principais autores e
Obras.

CODIGO 11 - Eletrdnical/lnstrumentaco

01. Diodos: caracteristicas; tipos; polarizacdo; circuitos com diodos (retificadores,
filtros, ceifadores, grampeadores).

02. Transistores bipolares de juncgdo: caracteristicas; tipos; polarizacdo; aplicacéo
como chave; reguladores série e paralelo.

03. Amplificadores operacionais: amplificador operacional ideal, ganho; saturacao;
circuitos lineares; realimentacdo negativa; circuitos com amplificadores operacionais
(diferencial, integrador, somador).

04. Circuitos l6gicos combinacionais: funcfes e portas l6gicas; teoremas booleanos;
mapas de Karnaugh; simplificagdo e projeto de circuitos l6gicos combinacionais;
multiplexador e demultiplexador.

05. Flip-flop e dispositivos correlatos: tipos de flip-flop (RS, JK, T, D);

06. Circuitos lo6gicos sequenciais: registradores de deslocamento; contadores
(assincronos e sincronos); Projeto de circuitos légicos sequenciais.




07. Conversores digital-analogicos (D/A) e analdgico-digitais (A/D): caracteristicas;
tipos de conversores; circuitos de aplicacdo de conversores D/A e A/D.

08. Microcontroladores: arquitetura von Neummann's e Harvard; tipos de memodrias;
registradores de funcdo especial, registradores de proposito geral, periféricos;
linguagem de programacao de fonte aberta Arduino.

09. Sensores industriais: analégicos e digitais; caracteristicas; tipos de sensores
(temperatura, pressao, nivel, vazéo, posi¢cao, opticos, velocidade, aceleracao, tenséo,
corrente e poténcia).

10. Redes industriais: topologias; transmissdo serial de sinais; meios fisicos de
transmissao; protocolos de comunicac¢ao industriais.

CODIGO 12 - Eletrotécnica

01. Lei de Ohm, poténcia e energia.

02. Leis de Kirchoff e analises de malhas

03. Sistemas De Y.

04. Teorema de Thevenin e Norton.

05. Corrente alternada: circuitos RL, RC, RLC, circuitos mistos.
06. Sistema trifasico.

07. Poténcias ativa /reativa/aparente e fator de poténcia.
08. Transformadores.

09. Dimensionamento e instalagdes de condutores elétricos.
10. Luminotécnica: método de lumens.

CODIGO 13 - Automacéo e Sistema de Supervisio

01. Redes de petri de alto nivel: redes temporizadas, redes de Petri coloridas.

02. Teoria de controle supervisorio: definicdo classica, controle supervisério e redes de
Petri.

03. Modelagem e supervisdo de sistemas de manufatura usando redes de petri:
modelamento e controle de manufaturas com redes de Petri

04. Robdtica movel: conceitos de robdtica mével; exemplos e aplicacdes de robbs
moveis.

05. Locomocao: mecanismos de locomocéo, robds com pernas, robés com rodas.

06. Modelagem cinematica de robds mbveis: modelo cinematico e restricdes,
representacdo da posicdo do robd; modelos de cinematica direta; restricbes de
movimento de rodas e do rob6; exemplos de modelagem cinematica, espaco de
trabalho e graus de liberdade em rob6s méveis. Controle de movimento.

07. Percepcao: sensores para robotica mével; representacdo de incerteza extragao de
feicOes, sistemas de visdo de maquina.

08. Localizagao de robds moveis: introdugéo, ruido e aliasing, navegacao baseada em
localizag&o versus solugdes programadas, representagdo de crenca, representacdo de
mapas, localizagdo probabilisticas baseada em mapas, localizagdo por Markov,
Localizacdo por filtro de Kalman, outros exemplos de sistemas de localizagéo,
construcao autbnoma de mapas.

09. Planejamento e navegacgdo: planejamento de trajetorias, desvio de obstéculos,
arquiteturas de navegacao.

10. Nocgdes de inteligéncia computacional aplicada a robdtica movel: redes neurais
artificiais, perceptron, .multilayer perceptron (MLP), self-organizing map (SOM),
aplicagdes, logica Fuzzy, introdugdo, conjuntos Fuzzy, l6gica Fuzzy, controladores
Fuzzy, aplicacdes, algoritmos genéticos (AG): introdugdo, representacdo e
operadores, sistema tipico de AG, aplicacdes.

CODIGO 14 - Nutricdo — Geral

01. Nutricdo e Dietética: Planejamento dietético para individuos sadios.

02. Técnicas dietéticas: Técnicas adequadas para aquisicdo, sele¢cdo, conservacao,
preparacdo e armazenamento dos Alimentos.




03. Epidemiologia: Tipos de Estudos Epidemioldgicos e exemplos de aplicacdes.

04. Nutricdo em Saude Puablica: Anemia Ferropriva.

05. Nutricdo Clinica: Avaliacdo Nutricional (métodos antropométricos clinicos,
bioquimicos e dietéticos na Avaliagdo Nutricional).

06. Farmacologia: Interagbes drogas-nutrientes.

07. Alimentacéo Institucional: Controle de Custos em Unidades de Alimentacdo e
Nutricao.

08. Nutricdo Esportiva: Suplementagao Nutricional e Desempenho na Atividade Fisica.
09. Alimentos Funcionais: Propriedades funcionais em alimentos vegetais.

10. Nutricdo em pediatria: Alimentag&o da crianca no primeiro ano de vida.

CODIGO 16 - Eletromecénica

01. Cotagem de desenhos técnicos.

02. Vistas ortogréficas em desenhos técnicos.

03. Comandos de criacdo de desenho 2D no AUTOCAD (line, circle, arc, polygon,
rectangle).

04. Comandos de edi¢cdo de desenhos 2D no AUTOCAD (mirror, offset, array, move,
rotate).

05. Teoria das ferramentas de corte voltadas para o processo de usinagem por
torneamento.

06. Maquina operatriz (torno mecéanico horizontal)

07. Conceitos basicos de eletricidade (carga, corrente, tensdo e poténcia)

08. Resisténcia elétrica.

09. Dimensionamento de condutores e eletrodutos para instalacdes elétricas de baixa
tenséo.

10. Esquemas de ligacédo de forca e de comando para partidas de motores elétricos.

CODIGO 17 - Administracdo de Manutenc&o, Gestdo da Producdo e Elementos
de Maquinas

01. Planejamento e controle da producéo - PCP

02. Estratégias de producao e operacdes

03. Técnicas preditivas e de inspec¢éo

04. Planejamento e controle da manutencéo — PCM

05. Manutencédo centrada na confiabilidade — RCM

06. Manutencéao produtiva total — TPM

07. Sistemas de producéo e planejamento estratégico da producgéo
08. Engrenagens

09. Elementos de fixacao

10. Mancais

CODIGO 18 — Quimica Geral, Quimica Experimental e Fisico-Quimica

01. Estrutura eletrbnica dos atomos.

02. Propriedades periédicas dos elementos.

03. Ligacdo quimica. lons e moléculas. Solugdes. Cinética quimica e equilibrio.
Equilibrio idnico.

04. Técnicas e materiais de laboratorios.

05. Fundamentos basicos de quimica geral, equilibrio ibnico na agua, termoquimica,
equilibrio de oxi-reducao, introdug&o a quimica ambiental.

06. Introducao a metodologia cientifica;

07. Normas de seguranca nos laboratérios; Unidades de medidas, Técnicas de
elaboracéo de relatérios;

08. Técnicas de elaboracgéo de Gréficos e tabelas.

09. Principios de funcionamento e uso de equipamentos, instrumentos e vidrarias,
preparacdo de solucdes, medicbes de volume; medi¢cdes de massa, uso do bico de
gas, determinacéo de constantes fisicas.




10. Técnicas de preparacao de solucdes, andlises de resultados experimentais.

CODIGO 19 — Quimica Analitica e Instrumental

01. Concentragdo de solucdes, equilibrio quimico, equilibrio idnico, eletrdlitos fortes e
fracos, dissociacao e efeito do ion comum, produto de solubilidade, hidrolise, solucées
tampdo, oxi-reducdo e complexacdo, teoria geral da gravimetria operacfes
gravimétricas, determinacfes volumétricas: volumetria de neutralizacao, volumetria de
precipitacdo, volumetria de complexacao e de oxi-reducao.

02. Teoria dos métodos classicos de analise quimica: gravimetria e titrimetria (de
neutralizacdo, precipitacdo, complexacéo e oxidagao-reducao).

03. Aplicacao das técnicas analiticas em analises laboratoriais.

04. Fundamentos dos métodos espectroanaliticos, métodos eletroanaliticos e métodos
cromatogréficos e eletroforéticos de separacao.

05. Tratamento de Amostras.

06. Tratamento estatistico de dados e interpretacdo de resultados obtidos com
métodos instrumentais.

07. Aplicacao de dados obtidos com métodos instrumentais.

08. Aspectos tedricos e praticos aplicados a estudos de casos envolvendo as técnicas
analiticas da cromatografia liquida e gasosa e outros métodos de interesse.

09. Determinagfes espectroscopicas (espectroscopia de absorcdo molecular e
espectroscopia de absorcao atdémica)

10. Determinacfes potenciométricas.

CODIGO 20 — Quimica Organica

1. Atomo de Carbono (Estrutura, propriedades, hibridizac&o);

2. Alcanos (nomenclatura, cadeias carbOnicas, propriedades, reacdes);
3. Alguenos, Alquinos e compostos aromaticos (homenclatura, propriedades, reacdes);
4. Estereoquimica (tipos de isomeria, moléculas quirais);

5. Alcoois e éteres (nomenclatura, propriedades e reacées);

6. Aldeidos e Cetonas (nomenclatura, propriedades e reacdes);

7

8

9

1

. Acidos Carboxilicos, ésteres e Derivados. (nomenclatura, propriedades e reacdes);
. Aminas e Amidas (nomenclatura, propriedades e reacdes);

. Haletos orgéanicos e Compostos sulfurados (nomenclatura, propriedades e reacfes);
0. Produtos Naturais e Polimeros.

CODIGO 21 — Desenho Técnico, Desenho Assistido _por Computador (CAD),
AutoCAD Aplicado a edificacdes; Projeto Arquitetdnico; Informatica

01. Instrumentos de desenho técnico; Figuras geométricas; Escalas; Sistemas de
Representacdo em Desenho Técnico ;Projecdes; Corte, secdo e encurtamento;

02. Vistas; Cotagem; Tolerancia; Estado de Superficie; Normas técnicas para desenho
técnico; Interpretacdo e criacao de projetos industriais;

03. Conceitos fundamentais sobre desenho assistido por computador; Criacdo e
edicdo de desenhos; Cotagem de objetos; Visualizagédo e obtencéo de informacdes
sobre objetos.

04. Desenho em perspectiva; Criagdo e utilizagdo de blocos — biblioteca de simbolos;
modelagem 3D.

05. Planta baixa, cortes e fachadas, tipos de escadas, coberta, empena, planta de
situacao.

06. Sistemas operacionais; seguranca computacional.

07. Redes de computadores; internet.

08. Raciocinio Légico, técnicas de analise e fluxogramas; Estrutura de dados.

09. Programacéo estruturada; Procedimentos e Funcgdes;

10. Compiladores e Linguagens de programacao; Programacado orientada a eventos e
objetos.




CODIGO 22 — Resisténcia_dos Materiais, Projetos Estruturais; Projeto de
Estrutura

01. Equilibrio de vigas

02. Tensbes em vigas

03. Deflexao de vigas

04. Flambagem de colunas

05. Propriedades geométricas de areas planas
06. Calculo de pilares a compresséo centrada

07. Calculo de elementos lineares a flexdo pura
08. Célculo de elementos lineares a forga cortante
09. Célculo de lajes macicas retangulares

10. Fundacdes

CODIGO 23 — Materiais de construcdo; Técnicas da Construcéo Civil Mecanica
dos Solos; Patologia das Construcdes; Canteiro de Obras

01. Introducdo aos materiais de Construcdo; — Agregados; — Aglomerantes — Cal;
Gesso e Cimento; Argamassa; - Concreto — Estado fresco e endurecido; Aditivos para
concreto; Aco para construcao civil; Materiais ceramicos; Madeiras; Tintas.

02. Fundamentos / canteiro de obras / servicos preliminares / fundacdes diretas /
fundacdes indiretas / superestrutura de concreto armado / alvenarias e painés /
cobertura / revestimentos / impermeabilizagdo / esquadrias / pintura imobiliaria /
acessorios diversos / servi¢os diversos.

03. Avaliacdo dos sistemas construtivos para prevencdo das patologias nas
edificacdes; Interpretacdo da legislacdo e normas técnicas;

04. Os varios tipos de materiais empregado na recuperacao e reforco de edificacdes;
05. Materiais, maquinas, equipamentos e instalacdes provisdrias necessarias a obras
de reparo e reforgo;

06. Normas técnicas; Projetos executivos;

07. Planejamento, organizacdo, levantamentos de dados em fontes escritas ou
pesquisas de campo para analise dos dados coletados;

08. Diagnéstico e avaliacdo de patologias através de uma base de dados e de ensaios
tecnoldégicos;

09. Tipos de projetos para execucao de obras de edificacGes e aprovacbes; Etapas de
execucao de obras de edificacdes

10. Introducdo a Mecénica dos Solos. Origem e Formacao dos Solos. Propriedades
das Particulas Solidas dos Solos. Ensaios de Caracterizagéo Fisica dos Solos. indices
Fisicos dos Solos. Plasticidade e Consisténcia dos Solos. Principais Sistemas de
Classificagdo dos Solos. Compactagdo de Solos. Fendbmenos de Capilaridade e
Permeabilidade dos Solos.

CODIGO 24 —Biologia

01. Componentes quimicos dos seres vivos
02. Citologia.

03. Embriologia.

04. Histologia Animal.

05. Anatomia e fisiologia humana.
06. Reinos da Natureza.

07. Evolugéo.

08. Genética.

09. Ecologia.

10. Microscopia 6tica

CODIGO 25 e 44 — Fisica
01. Cinematica.
02. Estatica.




03. Leis de Newton

04. Conservacéo de Energia
05. Calor e Termodinamica.

06. Optica Geométrica.

07. Ondulatéria.

08. Eletricidade.

09. Rotacgéo de corpo rigido.
10. Magnestismo.

CODIGO 26 — Lingua Portuguesa/Espanhola

01. MORFOLOGIA: Estrutura das palavras, Formacdo de palavras, classificacdo e
emprego das palavras; SINTAXE: Termos da oracao, Periodo (simples e composto),
Oracgbes coordenadas, Oracgbes subordinadas, Sintaxe de concordancia, Sintaxe de
regéncia, Crase, Sintaxe de colocacao.

02. FUNCOES MORFOSSINTATICAS DAS PALAVRAS QUE E SE ;ESTILISTICA:
Figuras de linguagem, estilistica fonica, A estilistica léxica (denotacdo, conotacao,
polissemia).

03. O TEXTO: As propriedades do texto, O texto narrativo, O texto dissertativo, Texto
literario e texto nao literario, Coeséo textual, Coesao por retomada e por antecipacao,
Coeséo por encadeamento de segmentos textuais, Coeréncia e progressao do texto,
Niveis de coeréncia, tipos de coeréncia.

04.LITERATURA: Géneros literarios, Escolas literarias brasileiras, Autores
representativos das escolas literarias brasileiras Sustantivo:.Género; Numero; 7.
Articulo: Forma y Uso;

05. Articulo neutro “LO”: Forma y uso; Adjetivo Posesivo: Uso y casos de apécope;
Adjetivos Determinantes demostrativos; Adjetivos Determinantes indefinidos;

06. Pronombres Personales: uso de las formas atonas y ténicas / empleo de los
pronombres de tratamiento;

07. Pronombres Demostrativos; Pronombres Posesivos; Pronombres Relativos;
Pronombres complementos Directo e Indirecto: forma y uso; Verbo de irregularidad
comun tiempo Presente Indicativo;

08. Pretérito Perfecto: Forma y uso; Pretérito Indefinido: forma y uso; Presente
Subjuntivo: forma y uso; Modo Imperativo: forma y uso; Adverbio: Clasificacién; Casos
de apocope;

09. Acentuacion: Reglas generales; Casos especiales; Edad Media: “Los juglares”;
Siglo XV (Transicién al Renacimiento): Celestina;Renacimiento: Lope de Veja y su
Teatro Popular.

10. Cervantes y su obra: “Don Quijote de La Mancha; Movimiento Literario:
“Importancia de la Generacion de 98;Modernismo: “el dramatico” en la obra de Garcia
Lorca: Poesia y Teatro.

CODIGO 28 — Matematica Aplicada, Algebra Linear, Estatistica Aplicada, Célculo
Diferencial e Integral

01. Funcdes.

02. Limites.

03. Derivadas.

04. Integrais Simples e Mdltiplas.

05. Séries de Poténcias.

06. Equacdes Diferenciais.

07. Matrizes e Determinantes.

08. Espacos Vetoriais.

09. Transformacdes Lineares.

10. Operadores. Autovalores e auto-vetores. Diagonalizacéo.




CODIGO 29 — Fundamentos da Educac&o, Histéria da Educacéo
01. Dimenséo cultural da educacéao.

02. Dimenséao social da educacéao.

03. Dimenséo politica da educacéo.

04. Dimensao econdémica da educacéo.

05. A educacdo greco-romana.

06. A educacdo medieval.

07. A educacdo moderna.

08. A educacao contemporénea.

09. Elitizacéo e socializacdo da educacéao brasileira.
10. Educagéo brasileira na ditadura e na democracia

CODIGO 30 - Ciéncia, Producio e Comunicacio
01.Conceito da ciéncia.

02. Finalidade da ciéncia.

03. Grandes debates na ciéncia.

04. O sistema de producéao da ciéncia.

05. Producéo dos saberes e ciéncia.

06. A escola e o ato de conhecer.

07. Difusédo dos saberes.

08. Popularizacédo do saber cientifico.

09. Diferentes linguagens na difuséo dos saberes.
10. O papel da escrita na socializagéo dos saberes.

CODIGO 31 — Ciéncia Aplicada a _Agropecudria, Administracdo Rural, Mercado
Agropecuério, Automacao da Producédo Agricola

01. Aspectos fitotécnicos relativos aos tratos culturais e fitossanitarios: adubos e
adubac0es, controle de mato, pragas e doencas.

02. Exigéncias nutricionais e adubacdes;

03. Diagnosticar sintomas de deficiéncia e toxidez dos nutrientes;

04. Classificar as fontes de fornecimento de nutrientes;

05. Melhoria continua. Conceitos, a melhoria continua e a maturidade dos processos.
Identificacdo de oportunidades de melhoria. Método de andlise e solugdo de
problemas. Circulos de controle da qualidade.

06. Administracdo do tempo. Conceitos, 0 gestor e a administracdo do tempo.
Técnicas de gestédo e a otimizagdo do tempo. Aspectos determinantes na economia
do tempo e na produtividade do trabalho agricola.

07. Saude e seguranga no trabalho rural.

08. Conceitos, medicina, seguran¢a e direito do trabalho. Sistemas de gestdo de
saude ocupacional e seguranca. Politica de saude e seguranca. O individuo e o
ambiente de trabalho. Doencas profissionais mais comuns no meio rural.

09. Gestdo da empresa. Conceitos, a gestdo estratégica como ferramenta de
alavancar novos mercados. Gestao participativa. Gestao holistica.

10. Mecanizagdo da agricultura; automacdo dos processos produtivos; sensores e
atuadores; controladores logicos programaveis aplicados a produgéo rural, otimizacao
de processos.

CODIGO 32 — Comunicacdo Empresarial: redacio e normalizacio

01. A comunicacdo como meio de interacdo e administragcdo de uma organizacéo.
02. Conceitos de comunicagao.

03. A comunicacao e os publicos externos da empresa.

04. A importancia da comunicagéo interna.

05. Redacdo comercial: nogOes gerais e erros a evitar.

06. Textos e documentos utilizados em empresas — cartas, memorandos, relatorios.




07. Texto - Estrutura do texto, partes, relacdo entre as partes; Plano de conteudo:
tema e sua delimitacdo, idéia principal, idéias secundérias, idéias explicitas e
implicitas; Integracdo autor / texto / leitor. Objetivo do texto, destinatario e
circunstancias;

08. Texto - Plano linglistico: significacdo de palavras e expressfées no contexto,
recursos expressivos, relacbes de sentido entre elementos do texto, coesédo /
referencial seqiencial;

09. Texto - Tipos de texto: informativos, persuasivos, ludicos. Noticias,
reportagens, editoriais. Textos literarios: Crbnica, conto, relato, fabula. Textos
histéricos. Outros tipos de texto: epistolares, publicitarios,humoristicos (charges).

10. Ortografia - Emprego das letras; Acentuacédo grafica.

CODIGO 33 — Logica e Linguagem de Programac&o; Redes de Computadores;
Comunicacéo de Dados

01. Algoritmos Estruturas de Dados, Métodos de Acesso e Organizacdo, estruturas de
dados avancadas, Registro e recuperacdo de informacdes, codificacdo de programas
em uma linguagem de programacao de alto nivel;

02. Caracteristicas de redes e topologia ;Componentes, protocolos e drivers;

03. Sistemas operacionais para redes. Acesso remoto;Introducao a padrbes de rede;
04. Equipamento para rede local. Internet; Interligacdo de redes (segmento de redes
distintas);

05. Gerenciamento de Redes;

06. Introducéo; Apresentacédo da rede GPRS; Tipos de servi¢co; Técnicas de aumento
das taxas de transmisséao; Arquitetura da rede; Entidades e interfaces;

07. As camadas de protocolos; Procedimentos de Conexdo a Rede; Contextos PDP;
Ativacao/desativacdo de contextos; Estabelecimento de uma conexdo;Transmissao na
interface radio; Canais fisicos; Canais ldgicos;

08. Introducédo as redes UMTS;Apresentacdo da rede UMTS;CDMA e as frequéncias
na UMTS; Arquiteturas das Redes UMTS;

09. Entidades e interfaces; As camadas de protocolos;As aplicacdes e
servicos;Introducéo; A QoS na rede UMTS;Servicos profissionais;Servigcos privados;
10. Introducdo as Redes WLAN;Apresentacdo do WiFi; Método de acesso
CSMA/CA;Norma 802.11.

CODIGO 34— Eletrénica Digital e Analégica

01. Diodos: caracteristicas; tipos; polarizacdo; circuitos com diodos (retificadores,
filtros, ceifadores, grampeadores).

02. Transistores bipolares de juncgdo: caracteristicas; tipos; polarizacdo; aplicacéo
como chave; reguladores série e paralelo.

03. Amplificadores operacionais: amplificador operacional ideal, ganho; saturacao;
circuitos lineares; realimentacdo negativa; circuitos com amplificadores operacionais
(diferencial, integrador, somador).

04. Circuitos l6gicos combinacionais: fungfes e portas logicas; teoremas booleanos;
mapas de Karnaugh; simplificagdo e projeto de circuitos l6gicos combinacionais;
multiplexador e demultiplexador.

05. Flip-flop e dispositivos correlatos: tipos de flip-flop (RS, JK, T, D);

06. Circuitos logicos seqlenciais: registradores de deslocamento; contadores
(assincronos e sincronos); Projeto de circuitos l6gicos seqiienciais.

07. Conversores digital-analogicos (D/A) e analdgico-digitais (A/D): caracteristicas;
tipos de conversores; circuitos de aplicacdo de conversores D/A e A/D.

08. Microcontroladores: arquitetura Von Neummann's e Harvard; tipos de memodrias;
registradores de funcdo especial, registradores de proposito geral, periféricos;
linguagem de programacéo de fonte aberta Arduino.




09. Sensores industriais: analégicos e digitais; caracteristicas; tipos de sensores
(temperatura, pressao, nivel, vazao, posi¢ao, opticos, velocidade, aceleracado, tenséo,
corrente e poténcia).

10. Redes industriais: topologias; transmissdo serial de sinais; meios fisicos de
transmisséo; protocolos de comunicacéo industriais;Comando de tiristores; Retificacéo
controlada; Conversores.

CODIGO 35— Anatomia e Cinesiologia Aplicada _ao Desporto e as Atividades
Fisica

01. Neuroanatomia Funcional do Gesto Desportivo;

02. Alteracdes Anatomo-funcionais do Sistema Muscular decorrentes do Treinamento
Fisico;

03. Altera¢des Anatomo-funcionais do Sistema Cardiovascular decorrentes do
Treinamento Fisico;

04. Alteracdes Anatomo-funcionais do Sistema Respiratorio decorrentes do
Treinamento Fisico;

05..Alteracdes Anatomo-funcionais na infancia e na adolescéncia decorrentes do
Treinamento Fisico;;

06. Diferencas Anatomo-funcionais de género relacionados ao Treinamento de Forca;
07. Biomecanica e cinesiologia da articulacao escapulo-umeral aplicadas aos
Desportos de Quadra;

08. Biomecanica e cinesiologia da articulacdo sacro-iliaca aplicadas aos Desportos
Coletivos;

09. Biomecancia e cinesiologia do joelho, do equilibrio e da marcha nos diversos
Desportos Individuais;

10. Analise Cinesioldgica do Sistema Osseo e Articular e do Sistema Muscular no
Gesto Desportivo.

CODIGO 36 — Atletismo

01. Histdria,conceito e evolucao do atletismo.

02. Classificacao ,caracteristicas e desenvolvimento das provas de atletismo.

03. Valores educacionais do atletismo.

04. Atletismo estudantil e de alto nivel.

05. Atletismo na escola. Iniciacdo e aperfeicoamento. Processos pedagdgicos do
atletismo na aula de Educacéo Fisica Escolar.

06. Organizacao de eventos oficiais e ndo-oficiais a nivel estudantil e de alto nivel.

07. Fundamentos do atletismo.

08. Desenvolvimento motor aplicado ao atletismo.

09. Procedimentos pedagobgicos das provas de atletismo; corridas, arremessos |,
langamentos e saltos.

10. Iniciag&o esportiva do atletismo.

CODIGO 37 — Rede de Computadores e Sistemas Operacionais

01. Processos e Threads (Threads de Usuario, Threads de Kernel).

02. Concorréncia (Exclusdo Mutua e Sincronizagéo, Deadlock e Starvation).

03. Hierarquia e Gerenciamento de Memoéria (Meméria Virtual e Memoria Cache).

04. Sistemas de Arquivos. RAID.

05. Arguiteturas RISC e CISC.

06. Modelo de Referéncia OSI/ISO.

07. Arquitetura TCP/IP.

08. Redes Ethernet (Arquitetura, Protocolos, Evolugéo, Internet, Procolos Internet).

09. Redes sem Fio e Redes Moveis (IEEE 802.11, 802.16, Bluetooth, Redes Celulares
CDMA/GSM).

10. Mobile Computing, Ubiquitous Computing, Wearable Computing, Context-
aware/Location-aware Computing.




CODIGO 38— Sociologia

01. Aspectos histéricos do desenvolvimento do pensamento sociolégico;
02. Sociologia do senso comum e Sociologia Cientifica;

03. A sociologia como ciéncia e sua relacdo com as demais disciplinas;
04. Teoria classica sociologica;

05. Estrutura social e instituicbes sociais;

06. Sociedade e meio ambiente;

07. Sociedade e tecnologia da Informacéo e comunicacgéo;

08. Desenvolvimento regional;

09. Sociedade e politicas publicas;

10. Teoria socioldgica contemporéanea.

CODIGO 39 - Filosofia

01. Histéria da Filosofia — o surgimento do pensamento filosofico como
sistematizacdo do pensamento mitico: Aspectos da Filosofia Grega; Aspectos da
Filosofia no Ocidente; Aspectos da Filosofia Contemporanea.

02. A Metafisica, a questdo do Ser: a Existéncia - a questdo da esséncia, a ontologia,
0 pensamento metafisico como filosofia-primeira.

03. Estética - a sensibilidade e os sentimentos do Belo.

04. A Politica: o Estado, a Sociedade - Teorias Politicas.

05. Ideologia - as construcBes ideoldgicas da sociedade, as implicacbes das
ideologias e as hegemonias ideoldgicas.

06. Etica - o mundo da pratica, a ética como filosofia-primeira, o Outro.

07. Filosofia da ciéncia - a epistemologia.

08. O pensamento reflexivo a priori das ciéncias.

09. Filosofia latino-americana - a constru¢cdo de uma filosofia na América Latina, os
pressupostos, a libertacéo, a Etica da Libertac&o.

10. Educacéo e Filosofia.

CODIGO 40 — Habilidades e Técnicas Culinarias. Cozinha Internacional e
Brasileira

01. Gastrotécnia: principios para aquisicdo, armazenamento, pré-preparo, preparo e
coccédo de alimentos;

02. Habilidades e técnica culinarias I: Fluxo da cozinha. Hierarquia do setor de
cozinha. Uso de equipamentos e utensilios. Técnicas de trabalho de cozinha (técnicas
de pré-preparo e preparo de alimentos; métodos de cocgdo; montagem, apresentacéo
e decoragdo de pratos). Tipos de condimentos, especiarias e ervas aromaticas.
Classificacéo e preparo de caldos e molhos.

03. Habilidades e técnicas culinarias IlI: tipos de cortes, elaboragédo e preparagéo de
pratos com: carnes, aves, pescado e produtos derivados.

04. Cozinha brasileira: visdo geral histérica; aspectos regionais; produtos e
ingredientes utilizados; pratos tipicos por regido e preparacéo de pratos.

05. Cozinha nordestina: visdo geral histérica; aspectos regionais; produtos e
ingredientes utilizados; pratos tipicos e preparagéo de pratos.

06. Cozinha internacional: européias e mediterranea, asiatica e americana: visao geral
histérica; aspectos regionais; produtos e ingredientes utilizados; pratos tipicos por
paises e preparacéo de pratos.

07. Cozinha fria: saladas (classes e contemporaneas); emulsdes e molhos; pratos
frios.

08. Confeitaria e docaria: arte com agucar e chocolate, sobremesas com frutas e
sorvetes, musses e merengues, confeccdo de massas, cremes, doces finos para
eventos; confeitaria internacional.

09. Cozinha alternativa: gastronomia molecular, culinaria light e diet, culinaria
vegetariana; macrobiotica.




10. Planejamento de cardapios: regras para elaboracdo de cardapio, recomendacdes
para uma alimentacdo equilibrada, cardapios institucionais e comerciais, provisao de
géneros — listas de especificagbes de materiais, controle de custo, elaboracdo de
cardgpios de diversos tipos de cozinha para café da manha e coquetéis.

CODIGO 42 — Fabricacio de Embarcaco em Aco e Aluminio

01.Tecnologia da soldagem; 1.1 Eletrodo Revestido; 1.2 MIG/MAG; 1.3 TIG; 1.4 Oxi
Acetileno;

02.Tecnologia da Construgdo Naval; 2.1 Construgéo por Blocos; 2.2 Nomenclatura; 2.3
Layout das instalacoes; 2.4 Planejamento e Controle da Producéo;

03. Arquitetura Naval; 3.1 Plano de Linhas; 3.2 Flutuacdo e Estabilidade; 3.3
Resisténcia Hidrodinamica e Propulséo;

04. Resisténcia dos Materiais; 4.1 Tensdo normal e cisalhante; 4.2 Teoria de vigas;

05. Resisténcia Estrutural; 5.1 Conceitos de casca; 5.2 Conceito de painel enrijecido;
5.3 Conceito de viga navio; 5.4 Continuidade Estrutural.

06. Sistemas de Propulsdo e Governo.

07. Aparelho de Fundear e Suspender.

08. Embarcacfes Pesqueiras;

09 Frotas Pesqueiras.

10. Técnicas de Captura de Pescado; 10.1. Arranjos e Instalacbes nas Embarcacdes
Pesqueiras.

CODIGO 45 — Informéatica — Software - Nucleo Avancado de Tiangué
01. Aplicativos Basicos — Windows, Excel, Word, PowerPoint, Internet.
02. Fundamentos de Software, Hardware e Arquitetura de Computador.
03. Fundamentos de Redes de Computadores.

04. Aplicativos de computacdo Grafica.

05. Légica de Programacao, Técnicas Avancadas de Programacéo e Desenvolvimento
de Projetos.

06. Fundamentos de Analise de Sistemas e de Seguranca da Informacéo.
07. Documentacao de Sistemas. Sistemas Operacionais.

08. Fundamentos de Bancos de Dados.

09. Linguagem de Programacéo 1 e 2.

10. Fundamentos de Programacéo para Web e Sistemas Para internet.




